
Cafe Holmen Nykøbing ApS

 

 

Holmen 3

7900  Nykøbing M

42665312

12-06-2025 3
05-11-2024

1
31-07-2024

1
20-06-2024

3Hygiejne: Rengøring

2  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 14 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Nedkøling af
fødevarer efter varmebehandling eller endelig tilberedning.
Det indskærpes, at fødevarer skal nedkøles snarest muligt efter
varmebehandling eller endelig tilberedning, og at de skal
nedkøles til en temperatur, som ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Følgende er konstateret: I kølerum er henstillet to suppegryder
på ca. 10 - 30 L med fond der er kogt på ben, sener og
grøntsager, ikke sigtet, fonden er sat til nedkøling i kølerum i
går aftes, virksomheden oplyser at fonden skal koges ind inden
den nedfryses, temperaturen er målt pr dags dato,
eftermiddag, til 21,3 grader celsius i centrum med kalibreret
indstikstermometer, virksomhedens procedure i egenkontrol
program beskriver at en sikker nedkøling foretages fra 65
grader celsius ned til under 10 grader celsius på maksimalt 4
timer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger Vi kasserer
fonden med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Du kan
klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
tilvirkningslokale, herunder produktbærende overflader,
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emfang, køleskabe og opvaskeafdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens dokumentation for egenkontrollens resultater og
gennemførelse ved varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer, kontrol ved opvarmning og
nedkøling i perioden januar 2025 til dags dato.
Følgende er konstateret: virksomheden har en ugentlig frekvens for dokumentation og mangler i perioden uge
21- 23 for aktiviteterne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentation for egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


